AU
D'ORPHEE

“KULTUR GASTRONOMIE «
“ OPERNHAUS «

GETRANKE
Brogsitter Winzer-Sekt ,,blanc de blanc”/ Privatkellerei / Grafschaft

Grauburgunder /Brogsitter/Grafschaft 2024
Elixir ,,grand cuvée“/Syrah/Grenache 2023/Languedoc
Biere (Bitburger Pils/Schumacher Alt/Alkoholfreies Bier)

* Kk
VORSPEISE

Trio von SuBkartoffel-Taler mit Limonen-Créme
& gebratener Wildwassergarnelen & Limonen-Kresse
& Pochierter Blumenkohl in Caesar Dressing mit
Kalbstafelspitz-Réllchen, Johannisbeer-Emulsion & frittierten Kapern

Kaiserschoten-Minz-Mousseline mit karamellisierten
frischen Feigen & gerdsteten Cashew-Nissen

* kK

HAUPTSPEISE

Ballotine vom Kalb mit einer Spargel-Pinienkern-Farce & Estragon-Jus,
pochierte Fingermdhren, Bimi & Sellerie-Parmesan-Delice

Gegrillter gereifter Ziegenkase an Dérr-Friichte-Jus,
pochierte Fingerméhren, Bimi & Sellerie-Parmesan-Delicé

* Kk
NACHSPEISE

Choc-0iven-Mousse
Olivenol * Growers' Chocolate * Krokantkern

Weisse Canelloni
mit sahniger Schokolade

Pfirsich
Weif3er Pfirsich * Blutpfirsich * Aprikose * Knusperboden
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